
TIEMPO NECESARIO: 5 MIN + 2 H EN NEV
ERA 

MUY FÁCIL  FÁCIL  RETO

DULCES DE NAVIDAD

- Derretir los chocolates (por separado)  en el 
microondas o al baño María

- Mezclar los chocolates + la manteca de cerdo

- Añadir los choco-krispies y mezclar bien

- Poner en moldes y dejar enfriar

TURRÓN DE CHOCOLATE

INGREDIENTES (Para 2 pastillas)
- 300 gr de chocolate con leche con 
avellanas/almendras

- 200 gr de chocolate negro para postres 

- 70 gr de manteca de cerdo (en carnicería)

- 80 gr de Choco Krispies 

(arroz crujiente inflado)

* Necesitamos 2 moldes flexibles (tupper)

PASOS A SEGUIR


