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PASOS A SEGUIR

- Mezclamos la harina y el cacao y el
bicarbonato, reservamos

- Batimos el azdcar con la mantequilla y después
ahadimos el huevo y el extracto de vainilla y

INGREDIENTES (12 cupcakes) MEZCA0s
- 150 gr de harina - Ahadimos la mitad de los solidos y el buttermilk
- 150 gr de azdcar y mezclamos
3 i ;ucharada de cacao (no muy llena) - Incorporamos el resto de los sélidos y mezclamos
- 55 ;:v:e mantequilla a ¢ ambiente - Cuando tengamos una masa homogénea anadimos
- 120 gr de buttermilk (120 gr de leche + el colorante hasta que quede del color deseado
1 cucharadita de zumo de limon) - Repartimos la mezcla en las cdpsulas y
- 1/2 cucharadita de bicarbonato sddico horneamos a 1702 Aire durante aprox. 20 min o
- 1/2 cucharadita de colorante rojo en pasta hasta que lo pinchemos con un palillo y salga
- 1 cucharadita de extracto de vainilla limpio

PARA EL FROSTING

- Para el frosting mezclamos los ingrediente y

60 gr de mantequilla T¢ ambiente
decoramos con manga pastelera

125 gr queso crema tipo Philadelphia

- 300 gr azdcar glass

| TIEMPO NECESARIO: 15 MIN + 20 MIN (HORNO) moy fhc.  FACIL aemﬂ




