
BIZCOCHO DE NARANJA Y 
FRESAS AL MICROONDAS

- Mezclar todos los ingrediente (25s V4). Si lo haces a 
mano mezcla primero los líquidos con el azúcar y 

luego incorporas la harina y la levadura.

- Verter sobre un molde apto para microondas y poner 
las fresas por encima.

- Cocinar a máx potencia en el microondas durante 10 
min. Si al pincharlo sale mojado ponerlo 2 min más.

- Dejar enfriar 5 min en el molde y desmoldar sobre 
una rejilla.

- Deja enfriar por completo y decorar al gusto .

INGREDIENTES (6-8 personas)
- 150 gr de harina
- 150 gr de azúcar
- 120 gr de aceite suave
- 1 sobre de levadura tipo Royal
- el zumo y la ralladura de 1 naranja
- 3 huevos
- 1 yogur natural o de limón
- vainilla o extracto de vainilla (1 cuch)
- fresas al gusto 

PASOS A SEGUIR

Descarga todas las recetas en www.azucardecolores.es 
o en Facebook: Azúcar de colores

TIEMPO NECESARIO: 5 MIN + 10 MIN MIC
ROONDAS

MUY FÁCIL  FÁCIL  RETO

RECETA DE HTTP://WWW.MISTHERMORECETAS.COM/


