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0 en Ffacebook: Azacar de colores

MAGDALENAS
CASERAS

\

L — - Batir los huevos y el azdcar
INGREDIENTES (12 unidades) - Afadir la leche y el aceite y mezclar
- 180 GR DE AZUCAR - Afiadir la harina con la levadura y mezclar
- 190 GR DE HARINA - Poner en las cdpsulas y espolvorear azdcar
- 1/2 SOBRE LEVADURA EN POLVO persensing
- 2 HUEVOS - Hornear 15 min a 1802 aire y dejar enfriar

95 GR DE ACEITE DE GIRASOL

125 ML DE LECHE

i

TIEMPO NECESARIO: SMIN+15MIN(HORNO) !;
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