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PASOS A SEGUIR
Masa:

- Mezclamos la leche + mantequilla+
azdcar 1 min V2 T372

- Ahadir la levadura y mezclar 10s V2

PARA LA MASA
- 250 g leche -Amasa bien durante 3 min Vespiga

50 g mantequilla > ; : 3
50 g azdcar Estira la masa hasta conseguir un rectangulo del

30 g levadura prensada tamafio de la bandeja del horno

500 g harina de trigo st - : :
- 1 cucharadita de sal Pintar con la mantequilla derretida y repartir los

PARA EL RELLENO ingredientes picados

: fscl)m:hd? j?mg:m::rk“"dno - Enrollar apretando y meter los extremos para

100 g de aceitnas sin hueso dentro, hacer unas rayas profundas y dejar reposar
50 g de pasas hasta que doble su tamafio (1h)

30 g de tdpenas
mantequilla derretida para pintar

1 huevo batido para pintar - Hornear 30-40min a 1802 arriba y abajo y aire

" TIEMPO NECESARIO: 5 MIN + 1 # LEVADO + 30-40 MIN HORNO oy ther. FACIL ae-rol

- Agregar la harina + sal y mezclar 20s Vé

- Pintar con el huevo batido




