
TIEMPO NECESARIO: 5MIN+ 20MIN(HORNO)

MUY FÁCIL  FÁCIL  RETO

COCA-COLA CUPCAKES

Para los cupcakes:

- 175 ml coca cola

- 200 g harina

- 200 g azúcar

- 1 cucharadita de levadura tipo Royal

- 2 huevos

- 115 g de mantequilla

- 2 cucharadas de cacao en polvo

Para el frosting de coca-cola:

- 60 g de mantequilla

- 210 g azúcar glas

- 40 ml de coca-cola

Descarga todas las recetas en www.azucardecolores.es 
o en Facebook: Azúcar de colores

PASOS A SEGUIR

INGREDIENTES (15 CUPCAKES)
-  Mezclar la mantequilla, el cacao y la coca-cola y derretir

- Añadir el azúcar y la harina con la levadura, mezclar y 
añadir los huevos uno a uno y batir.

- Rellenar las cápsulas y hornear 20 min tª 180º (Aire si  
tenéis, si no, arriba y abajo)

- Dejar enfriar por completo

- Para la crema: Batir todos los ingredientes durante 5 
minutos.

- Decorar y disfrutar!

RECETA DEL LIBRO “OBJETIVO: CUPCAKE PERFECTO”


