
TIEMPO NECESARIO: 

5MIN+15MIN REPOSADO + COCCIÓN

MUY FÁCIL  FÁCIL  RETO

TORTILLA DE 
PATATAS FRITAS

- 5 o 6 huevos

- 150 g patatas fritas de bolsa (1 bolsa)

- 2 cucharadas de leche

Descarga todas las recetas en www.azucardecolores.es 
o en Facebook: Azúcar de colores

PASOS A SEGUIR
INGREDIENTES (6 personas) - Batir bien los huevos

- Machacar las patatas y empapar bien en el huevo

- Añadir la leche y rectificar de sal

- Dejar reposar unos 15 minutos

- Cocinar la tortilla con normalidad 


